RESTAURATION TRADITIONNELLE

8 SOLUTIONS DE PREVENTION INCONTOURNABLES Maladie
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Les partenaires sociaux des cafés, hétels, restaurants recommandent la mise en ceuvre de ces 8 solutions dans tous les établissements

(Recommandation R 493 adoptée le 5/10/2016).
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UL FOURNISSEZ DES CHAUSSURES ANTIDERAPANTES
AU PERSONNEL DE CUISINE

En cuisine, tout le monde porte des chaussures antidérapantes de type SRC.

POURQUOI PORTER DES CHAUSSURES ANTIDERAPANTES ?

.................................................................................................

Chaque année, dans la restauration traditionnelle, 3 400 accidents du travail sont dus a des glissades
ou a des trébuchements en cuisine. Ces accidents générent plus de 200 000 journées de travail perdues.
Un moyen simple de prévenir ces chutes est de porter des chaussures adaptées au travail en cuisine.

COMMENT CHOISIR DES CHAUSSURES ANTIDERAPANTES ?

.................................................................................................

© Optez pour des chaussures de type SRC répondant a la norme « Equipements de protection individuelle -
Chaussures de sécurité» (NF EN 1SO 20345).
Linscription «SRC» doit figurer sur les chaussures, de maniére lisible et indélébile.

© Fournissez ce type de chaussures a tous les salariés qui travaillent en cuisine, y compris les «extrasn».
Donnez 'exemple en en portant vous-méme.
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